
Navidad 
MENÚ nº 1 MENÚ nº 2

2025-26

Precio por persona: 32 €
Precio por persona: 39 €

-Brandada de bacalao 
-Vasito de salmorejo tradicional

Vino de la región
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral

Café y Cava

(platos al centro 1/4)

Medallones de solomillo 
con salsa de boletus

Tarta de Kinder Bueno

Surtido de ibéricos 

Vino de la región
Cerveza, Refrescos, Agua Mineral

Café y Cava

(platos al centro 1/4)

Carrilleras estofadas al Oporto
con piñones

Semifrio de turrón

Torreznos de Soria 

-Tartar de salchichón ibérico

-Croquetas Surtidas:
de ibérico con alioli de jamón y
de carabineros con alioli negro

Jamón, lomo, salchichón y chorizo ibérico,
quesos de oveja y cabra

con revolconas

con crema de chocolate y castañas

Ensaladilla de pulpo 
y gambas al ajillo



Navidad 
2025-26

MENÚ nº 3 MENÚ nº 4

Precio por persona: 44 €
Precio por persona: 49 €

Vino de la región
Cerveza, Refrescos, Limonada, Agua Mineral

Café y Cava

Tosta de carrilleras 

MENÚ nº 4

(platos al centro 1/4)

-Lomo de bacalao asado 

Vasito de Ferrero

Vino de la región
Cerveza, Refrescos, Limonada, Agua Mineral

Café y Cava

Tacos de atún marinado 

Sorbete de mandarina al cava

Presa ibérica

Surtido de ibéricos y quesos 

(platos al centro 1/4)

Surtido de ibéricos y quesos 
Jamón, lomo, salchichón y chorizo ibérico

Quesos de oveja y cabra

Coulant de chocolate 

Jamón, lomo, salchichón y chorizo ibérico,
quesos de oveja y cabra

con ensalada de wakame

Brochetas de gambones

-Solomillo ibérico al whisky  
con panaderas y pimientos

(Un plato de los dos a elegir previamente)

con ajo y guindillas

a las finas hierbas  con graten de patata

con helado de vainilla

Risotto de choco y gambones

con esfera de chocolate

con crema de queso con mahonesa de mango


